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En esta Sitio web encontrarás el completo menú de Tintos Y Blancos de San Jose. Actualmente, hay 145
platos y bebidas disponibles. We associate wine with an entertaining environment that exudes a casual

elegance. We offer a wide variety of wines by the glass and create a feeling of being in a wine cellar through our
decor, warm ambiance, and underground lounges. Proudly using top-quality Costa Rican products, we support

the National Plan for Sustainable and Healthy Costa Rican Gastronomy (PNGCSS).
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Bebidas Alcohólicas
SANGRÍA

Sopas
TOMATO SOUP TUSCAN STYLE

Ensalada
NICOISE

Extras
PURÉ DE CAMOTE

Mariscos
CALAMARES

Bebidas
CERVEZA

Escalope
CORDÓN AZUL

A La Carta
CREPE SUZETTE

Arroz
RISOTTO

Platos De Ternera
CARPACCIO DE TERNERA

Risotto
RISOTTO CAPRESE

Platos Españoles
TORTILLA ESPAÑOLA

Snacks Y Aperitivos
CALAMARES A LA ROMANA

Para Compartir
CARPACCIO DE TERNERA

Ceviches
ATÚN TROPICAL

Cremas
DE TOMATE AL ESTILO TOSCANO

Vino Tinto
VIEJO MUNDO

Sopas Y Ensaladas
MEDITERRANEAN STYLE SALAD

Crea Tu Propia
THE OLD WORLD

Popular Items
BROWNIE BELGA

Raw Bar
OCTOPUS OLIVO

Mussels
PROVENZAL
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Shellfish
SHRIMPS WITH GARLIC

Sweet End
VOLCÁN DE CHOCOLATE

Chicken & Veal
PICCATA DI POLLO

Soups & Creams
BROCCOLI CREAM

Desserts
CREMA CATALANA -GLUTEN FREE

Carne & Mar
PULPO OLIVO

Dumplings & Gyozas
ESTOFADO DE RABO DE TORO

Las Paellas (Minimo 2
Personas
DE MARISCOS

Mains & Salads
ENSALADA ESTILO GRIEGO

Cheese and Assorted
Meats
7 CHEESES

Platos Latinoamericanos
CAMARONES AL AJILLO

Barbacoa de Borrego
ESTILO MEDITERRANEO

Doces e sobremesas
BROWNIE BELGA

Bakery Pastries and More
TORTILLA ESPAÑOLA

Avond Kaart -
Voorgerechten
CAMARONES PICANTES

Entrante ( A Elegir )
SALPICÓN DE ATÚN

Elija La Salsa:
CHIMICHURRI PIMIENTA VERDE
HONGOS SALSA DE OPORTO TAWNY
OSBORNE CON ROMERO

Panini - El Planetario
NEPTUNO

Especial Del Dia - Lunes
ESTOFADO DE RABO DE TORO

Ensaladas
ENSALADA DE ATÚN

ESTILO GRIEGO
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Postres
CHEESE CAKE WITH BERRIES

TARTA DE QUESO CON FRUTOS ROJOS

Tártaro
TARTAR DE SALMÓN

TARTAR DE SALMÓN

Acompañamientos
PAPAS FRITAS CASERAS

SALSA DE SOJA

Cazuelitas
DE CAMARONES CON INFUSÍON DE
CHILE PANAMEÑO

DE HONGOS SALTEADOS

Este Tipo De Platos Se
Sirven
ENSALADA

CORDERO

Postre
CREMA CATALANA

PANNA COTTA

VOLCÁN DE CHOCOLATE

Entrantes
JAMÓN SERRANO ESPAÑOL

DÚO DE CROQUETAS

IBERIAN ACORN HAM

Pollo
CHICKEN BREAST SEGOVIA

PECHUGA ESTILO SEGOVIANO

CORDON BLEU CON SALSA DE HONGOS

Tablas
DE 7 QUESOS

PALETA LBÉRICA DE BELLOTA

TINTOS BLANCAS

Categoría De Restaurante
MEDITERRÁNEO

MEDITERRÁNEO

SIN GLUTEN

Pasta
BRÓCOLI

GARGANELLI ALLA SORRENTINA

AGNOLOTTI RELLENOS DE QUESO

GNOCCHI DE PAPA

Guarniciones
CHAMPIÑONES SALTEADOS

PURÉ DE CAMOTES

VERDURAS SALTEADAS

HOMEMADE FRIED POTATOES

Fish & Seafood
FILETE DE SALMÓN "A LA
BOULANGÉRE ' '

FILETE DE CORVINA PIPERRADA

SALMÓN SOBRE PURÉ DE CAMOTE CON
NUECES
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PULPO AL BRANDY

Ingredientes Utilizados
MARISCOS

QUESO

VERDURAS

CAMARÓN

Pescado Y Mariscos
SALMON STEAK Á LA BOULANGÉRE

TUNA STEAK TROPICAL

CORVINA PIPERRADA

SALMON WITH SWEET POTATO AND
WALNUTS

BRANDY OCTOPUS

Risotto & Pasta
RISOTTO SEA MOUNTAIN

RISOTTO WITH SALMON AND AVOCADO

RISOTTO WITH RUMP TAIL AT LOW
TEMPERATURE

DUO OF ARTESIAN PASTA

AGNOLOTI FILLED WITH CHEESE

Risotto Y Pastas
RISOTTO MAR MONTAÑA

RISOTTO CON SALMÓN Y AGUACATE

RISOTTO CON COLITA DE CUADRIL

DÚO DE PASTAS ARTESANALES

PENNE RIGATE BOURGUIGNON

* Elija 2 Guarniciones:
RISOTTO CON HONGOS O AL
PARMESANO

POLENTA VERDE CON PARMESANO

MINI VEGETALES SALTEADOS

PAPAS SEMILLA SALTEADAS CON AJO,
PEREJIL, ROMERO Y MANTEQUILLA

ENSALADA MIXTA CON LECHUGAS,
TOMATE, PEPINO, CEBOLLA Y CHILE
DULCE

VEGETALES ASADOS (ZUQUINI, TOMATE
SALADET, CHILE DULCE, HONGOS Y
ZANAHORIA)

* Includes 2 Garnishes:
RISOTTO WITH MUSHROOMS OR WITH
PARMESAN CHEESE

GREEN POLENTA WITH PARMESAN
CHEESE

POTATOE GNOCCHI WITH PARMESAN
CHEESE

SAUTEED POTATOES WITH GARLIC,
PARSLEY, ROSEMARY AND BUTTER

MIXED LETTUCE WITH TOMATO,
CUCUMBER, ONIONS, AND BELL
PEPPER

GRILLED VEGETABLES (ZUCCHINI,
SALADET TOMATO, BELL PEPPER,
MUSHROOMS, AND CARROT)

Tapas
MONTADITO DE JAM6N SERRANO

TRÍO DE MONTADITOS

LAS PAPAS BRAVAS

ATÚN TIBIO SOBRE RÚCULA

ZUQUINI CAPRESE

TOSTAS DE BOQUERÓN CON PIMIENTO
CARAMELIZADO

TABLITA DE 3 QUESOS

ANTIPASTO DE MINI VEGETALES

TRIO OF MONTADITOS
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CROQUETTES DUO

SPICY POTATOES PAPAS BRAVAS

SQUID RINGS ROMAN STYLE

WARM TUNA ON ARUGULA

ZUCCHINI CAPRESE

ANCHOVY TOAST WITH CARAMELIZED
BELL PEPPER

BOARD WITH 3CHEESES

MINI VEGETABLES ANTIPASTO

Carnes
*PICAÑA A LA PARRILLA ANGUS (USDA)
(300 GR)

*ENTRAÑA -CHOICE- (USDA) (300 GR)

*BABY BEEF (280 GR)

*ASADO MIXTO T&B -ANGUS (USDA)

*MEDALLÓN DE LOMITO DE RES
NORMANDE (250 GR)

COSTILLA DE CERDO (300 GR)

*STRIP LOIN (USDA) (300 GR)

*OSSOBUCO DE RES

*RIBEYE DE RES (USDA) (350 GR)

*RUMP CAP 300 GR) GRILLED ANGUS
USDA)

*SKIRT STEAK (300 GR)

*BABY BEEF

*MIXED ROASTED MEAT PLATTER T&B
ANGUS (USDA)

*BEEF TENDERLOIN MEDALLION
NORMANDE (250 GR)

PORK RIBS (300 GR)

*BEEF OSSOBUCO

*RIBEYE (USDA) (350 GR)

Tintos y Blancos
WVV2+C3F, C. Multiplaza, San
José, Escazú, Costa Rica, San
Jose

Hecho con Carta

Horario de apertura:
Lunes 12:00-22:00
Martes 12:00-22:00
Miércoles 12:00-22:00
Domingo 12:00-22:00
Jueves 12:00-23:00
Viernes 12:00-23:00
Sábado 12:00-23:00
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